PARADISO

Einmal schnell Italien



Frihstuck

Kombinieren

Mo-Fr ) Sie auch mehrere
9:30 bis 11:30 Uhr Teile zu Threm
Sa Frithstiick!

9:30 bis 14:.00 Uhr

aus 2 Freilandeiern mit Panini
und 1 Portion Bio-Butter

mit Schinken oder Speck
mit Zucchini

weiches Freilandei

mit Panini und Bio-Butter

€6,90
€ 5,90

€220
€ 3,50

Geruhrtes Joghurt mit

Friichten der Saison und

Honig €5,90
Miisli Nuss-Schoko-
Crunch (+A H) € 5,90

Butter, Nougat, Crema, Marille

oder Vegan (ACGH) € 3,60
Marmelade, Honig (H) €1,20
Bio-Butter (G) € 0,60
Panini/Kornspitz (A) € 2,20
Schwarzbrot/Semmel (A) €1,50

Finsa &

Pinsa
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

NEY!

und Weizenmehl, warm serviert

Gebackener Sauerteigfladen aus Reis

Prosciutto crudo/Pesto/
Rucola/Parmesan

Tomate/Biiffelmozzarella/
Pesto/Basilikum

€ 10,90
Salami/Pesto/Asmonte/Rucola € 10,90

€10,90

Mediterran/Pesto/Gemiise/Mais

Oliventlbrot mit Rosmarin, warm serviert

Schinken/Kase/Butter € 4,90
Mozzarella/Tomate/Pesto € 4,90
Thunfischaufstrich/

Paprika (+C,D,M) € 4,90

Gefulltes Buttercroissant,
warm oder kalt serviert

Prosciutto/Parmesan/Rucola € 5,90

Kase/Niisse/Butter (+H) € 5,90
Lachs/Oberskren/Kapern
/Zitrone (+D,0) € 6,90

Typisch venezianische
Brotchen, tagesaktuell

Oliven/Rucola/Asmonte* € 10,90 aus unserer Vitrine € 2,50/3,20
Tiramisu (ACGF) € 4,90
Profiterole Schokolade weif3
oder dunkel (A,CGH) € 2,50

Polei

diverse italienische Torten (A,C,GH) € 4,50
Frichtekuchen der Saison (ACGH) € 4,40
glutenfreier Kuchen (C,H) € 4,50
Strudel (A.C,GH) € 4,50
Portion Schlagobers (G) €150

Mitlngs-

Montag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr

Mittagsmeni € 790
Insalata zzgl. € 1,90
Meniisuppe zzgl. € 2,50



Kiiche:
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

pe

Zu unseren
Suppen servieren wir
Focaccia Brot (A)

Minestrone* € 6,90
Italienisches Gemuse, Tomaten, Tortellini
(ACGL)

Fusta

Spaghetti Pomodoro/Arrabiata* € 8,20
Tomatenragout, San Marzano Tomaten,
Basilikum, Asmonte, Chili (A,G0,L)

Spaghetti alla Bolognese € 10,50
Tomatenragout aus Faschiertem gemischt,
Wurzelgemtise, Rotwein, Asmonte (A,C,G0L)

Spaghetti Carbonara € 10,90
Ei, Speck, Asmonte, Schuss Sahne (AC,G,0)

Tagessuppe € 4,20/5,50
Fusilli mit Pesto Genovese € 8,90
Olivenol, Basilikum, Pinienkerne,

Asmonte (A,G)

Fusilli mit mediterranem Gemiise* € 9,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten,
gegrilltes Gemuse, Oliven (A,GO,L)

Risotto oder Gnocchi

Funghi alla Panna € 13,90/10,90
Italienische Pilze, Sahnecreme, Weil3wein,
Petersilie, Asmonte, Butter (A,GL,0)

Gnocchi Biiffelmozzarella € 11,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten,
Buiffelmozzarella, Basilikum, Olivensl (AGL)

Fusilli mit Thunfisch € 10,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten,
Thunfisch, Kapern, Oliven (A,D,GOL)

Glutenfreie Pasta auf Nachfrage erhaltlich!
Dinkelpenne auf Nachfrage erhaltlich!

Insalate

.Chopped”
Salad mit Focaccia

Brot (A)

Kleiner gemischter

Beilagensalat € 4,50
Gruner Salat, Gemuse der Saison,
Balsamico-Senf-Dressing (M,0)

Insalata Mista* € 8,90
Gemischte Blattsalate, Karotten, Gurken,
Mais, San Marzano Tomaten, Paprika,
Balsamico-Senf-Dressing (L,M,0)

Caesar Salat € 8,90/10,90
Romanasalat, Caesar-Dressing, mit oder ohne
steirischem Hithnerfleisch, Brotcroutons (A,C,G,M)

Avocado €9,90
Rucola, Avocado, Schafskase, Speckwurfel,
Mango, Balsamico-Senf-Dressing (G,M,0)

Biiffelmozzarella €9,90
Rucola, Blffelmozzarella, Basilikum, San
Marzano Tomaten, Olivendl, Balsamico (G,0)

Thunfisch € 11,90
Gemischte Blattsalate, Thunfisch, Freilandei,
Paprika, Oliven, Zwiebel, Limettendressing (C,D,G,0)

Griechenland €11,90
Gemischte Blattsalate, Schafskase, Tomaten,
Gurken, Oliven, rote Zwiebel, Limettendressing (G,0)

Polenta* € 11,90
Gemischte Blattsalate, Karotten, Paprika, gebratene
Polenta mit Asmonte, Limettendressing (G,0)

* Vegane Variante erhaltlich

i

1873 Edition K&0, Tribeka

Espresso/doppio € 2,60/3,90
Espresso lungo/doppio € 3,40/4,70
Cappuccino/doppio € 3,90/5,20
Caffé Latte/doppio € 4,50/5,80
Bio-Tee/Zitrone/Milch € 3,50/3,90
Chai Latte € 4,90

HeiBe Schokolade mit Schlag € 3,90/4,50

Alternativ mit Hafermilch oder laktosefreier
Milch erhaltlich.

Limonade/Tee 0251/041 € 2,80/3,50

Frischer Orangensaft
0,251/041 € 4,50/5,20

Pinot Grigio DOC € 4,50/26,90
01251/0,71

2023, WG Molino, Venezia

Sauvignon Blanc Klassik

01251/0,71 € 4,90/29,90
2023, WG Lieschnegg, Leutschach

Gelber Muskateller

01251/0,71 € 4,20/23,90
2023, WG Lieschnegg, Leutschach

Merlot DOC € 4,50/26,90
01251/0,71

2023, WG Molino, Venezia

Valdobbiadene brut

D'AOC 011/0,71 € 4,90/29,90
Millesimato extra dry

Valdobbiadene Rosé

dry DAO 011/0,71 € 5,50/32,90

Chandon Garden Spritz 0151 €790
Argentinischer Schaumwein
mit Orange und Rosmarin

Original Bellini 021 € 10,00
Prosecco mit weiBem Pfirsichsaft

Hasenfit Bio-Safte 0251 € 4,50
Johannisbeere, Apfel, Apfel-Holunder,
Erdbeere, Marille

Bellini Pfirsich-Fruchtsaft

0181FL € 4,70
Coca-Cola/Zero 0331 Fl. € 4,20
Bio-Limonade aus Italien

Limone, 0,331 F1. € 4,50
Makava Eistee 0,331 Fl. € 4,40
Bitter Lemon/Tonic 021 € 4,20
San Pellegrino/Acqua Panna

0,251/0,751 € 2,90/5,50
Soda 01251/0251/051 € 0,90/1,50/2,90
Portion frische Zitrone € 0,70

Gosser 0,21/0,31/0,51 € 2,90/3,90/4,90

Soda Radler 031/0,51 € 3,70/4,70
Gosser Radler 0331 FL € 3,90
Moretti 0331 FL € 4,40
Muskateller Spritzer € 4,50
Steirischer Muskateller mit Soda
Sauvignon Blanc Spritzer € 5,50
Steirischer Sauvignon mit Soda

Aperol Spritzer € 5,20
Aperol, Muskateller, Soda, Orange
Venezianer € 6,10
Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Limoncello Spritzer € 5,20
Limoncello, Muskateller, Soda, Zitrone
Italicus Spritzer € 6,20
Bergamotte-Likor, Prosecco, Soda, Zitrone
Hugo €6,10
Prosecco, Holunder, Minze, Soda

Campari Spritzer €5,90
Campari, Muskateller, Soda, Orange
Campari Milano €6,90
Campari, Cranberrysaft, Prosecco, Minze

Campari Soda/Orange € 5,50/6,50
Averna Sour € 4,50

Averna mit Zitronensaft



GionidBer- Sit jetat auch tinen exfrischondon
Aperitive auff unserer Furadise Terrsst

Offnungszeiten:
Mo-Sa 9:30 bis 18:00 Uhr

Kiichenzeiten:
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

Friithstiick/Brunch:

Mo-Fr 9:30 bis 11:30 Uhr
Sa 9:30 bis 14:00 Uhr

NN Allergere.

A Gluten H Schalenfrichte
‘ B Krebstiere L Sellerie
} C Eier von Gefligel M Senf
D Fisch 0 Schwefeloxide und Sulfite
F  Sojabohnen R Weichtiere
G Milch von Saugetieren

)
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