
Speisekarte

Öffnungszeiten BUON
APPETITO

Guten
Appetit

Kaffee & Heißgetränke
1873 Edition K&Ö, Tribeka 

Espresso/doppio € 2,60/3,90

Espresso lungo/doppio € 3,40/4,70

Cappuccino/doppio € 3,90/5,20

Caffé Latte/doppio € 4,50/5,80

Bio-Tee/Zitrone/Milch € 3,50/3,90

Chai Latte € 4,90

Heiße Schokolade mit Schlag € 3,90/4,50

Alkoholfreie Getränke
Hasenfit Bio-Säfte 0,25 l € 4,50
Johannisbeere, Apfel, Apfel-Holunder, 
Erdbeere, Marille

Bellini Pfirsich-Fruchtsaft 
0,18 l Fl. € 4,70

Coca-Cola/Zero 0,33 l Fl. € 4,20

Bio-Limonade aus Italien  
Limone, 0,33 l Fl. € 4,50

Makava Eistee 0,33 l Fl. € 4,40

Bitter Lemon/Tonic 0,2 l € 4,20

San Pellegrino/Acqua Panna 
0,25 l/0,75 l € 2,90/5,50

Soda 0,125 l/0,25 l/0,5 l € 0,90/1,50/2,90

Portion frische Zitrone € 0,70

Hausgemacht
Limonade/Tee  0,25 l/0,4 l € 2,80/3,50

Frischer Orangensaft                     
0,25 l/0,4 l € 4,50/5,20 

Bier (A,O)
Gösser 0,2 l/0,3 l/0,5 l € 2,90/3,90/4,90

Soda Radler 0,3 l/0,5 l € 3,70/4,70

Gösser Radler 0,33 l Fl. € 3,90
 
Moretti 0,33 l Fl. € 4,40

Wein
Pinot Grigio DOC € 4,50/26,90
0,125 l/0,7 l
2023, WG Molino, Venezia 

Sauvignon Blanc Klassik  
0,125 l/0,7 l € 4,90/29,90
2023, WG Lieschnegg, Leutschach 

Gelber Muskateller 
0,125 l/0,7 l € 4,20/23,90
2023, WG Lieschnegg, Leutschach

Merlot DOC € 4,50/26,90
0,125 l/0,7  l
2023, WG Molino, Venezia

Schaumwein/Prosecco (O)
Valdobbiadene brut  
D´AOC 0,1 l/0,7 l € 4,90/29,90
Millesimato extra dry 

Valdobbiadene Rosé  
dry DAO 0,1 l/0,7 l € 5,50/32,90

Chandon Garden Spritz 0,15 l € 7,90
Argentinischer Schaumwein 
mit Orange und Rosmarin
 
Original Bellini 0,2 l € 10,00
Prosecco mit weißem Pfirsichsaft 

Spritz Getränke (O)
Muskateller Spritzer € 4,50
Steirischer Muskateller mit Soda

Sauvignon Blanc Spritzer € 5,50
Steirischer Sauvignon mit Soda 

Aperol Spritzer € 5,20
Aperol, Muskateller, Soda, Orange 

Venezianer € 6,10
Aperol, Prosecco, Soda, Orange 

Limoncello Spritzer  € 5,20
Limoncello, Muskateller, Soda, Zitrone

Italicus Spritzer  € 6,20
Bergamotte-Likör, Prosecco, Soda, Zitrone 

Hugo  € 6,10
Prosecco, Holunder, Minze, Soda 

Campari Spritzer  € 5,90
Campari, Muskateller, Soda, Orange

Campari Milano € 6,90
Campari, Cranberrysaft, Prosecco, Minze

Campari Soda/Orange € 5,50/6,50

Averna Sour € 4,50
Averna mit Zitronensaft 

Alternativ mit Hafermilch oder laktosefreier 
Milch erhältlich.

Öffnungszeiten:

Mo-Sa 9:30 bis 18:00 Uhr 

Küchenzeiten:

Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr

Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr 

Frühstück/Brunch: 

Mo-Fr 9:30 bis 11:30 Uhr

Sa 9:30 bis 14:00 Uhr

Einmal schnell Italien
A  Gluten
B  Krebstiere
C  Eier von Geflügel
D  Fisch
F  Sojabohnen
G  Milch von Säugetieren

H  Schalenfrüchte
L  Sellerie
M  Senf
O  Schwefeloxide und Sulfite
R  Weichtiere

Allergene:

Getränke
Genießen Sie jetzt auch einen erfrischenden 

Aperitivo auf unserer Paradiso Terrasse.



Pinsa
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

Pinsa & 
Snacks

Dolci

Küche: 
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

Pasta

Caesar Salat  € 8,90/10,90
Romanasalat, Caesar-Dressing, mit oder ohne 
steirischem Hühnerfleisch, Brotcroutons (A,C,G,M)

Avocado € 9,90
Rucola, Avocado, Schafskäse, Speckwürfel, 
Mango, Balsamico-Senf-Dressing (G,M,O)

Büffelmozzarella € 9,90
Rucola, Büffelmozzarella, Basilikum, San 
Marzano Tomaten, Olivenöl, Balsamico (G,O)

Thunfisch € 11,90
Gemischte Blattsalate, Thunfisch, Freilandei,  
Paprika, Oliven, Zwiebel, , Limettendressing (C,D,G,O)

Griechenland € 11,90
Gemischte Blattsalate, Schafskäse, Tomaten, 
Gurken, Oliven, rote Zwiebel, Limettendressing (G,O)

Polenta*  € 11,90
Gemischte Blattsalate, Karotten, Paprika, gebratene 
Polenta mit Asmonte, Limettendressing (G,O)

Mo-Fr 
9:30 bis 11:30 Uhr
Sa  
9:30 bis 14:00 Uhr

„Chopped“  
Salad mit Focaccia 

Brot (A)

Kleiner gemischter  
Beilagensalat € 4,50
Grüner Salat, Gemüse der Saison, 
Balsamico-Senf-Dressing (M,O)

Insalata Mista* € 8,90
Gemischte Blattsalate, Karotten, Gurken, 
Mais, San Marzano Tomaten, Paprika,
Balsamico-Senf-Dressing (L,M,O)

Spiegeleier (A, C, G)
aus 2 Freilandeiern mit Panini 
und 1 Portion Bio-Butter

mit Schinken oder Speck € 6,90

mit Zucchini  € 5,90

weiches Freilandei € 2,20

mit Panini und Bio-Butter € 3,50

Focaccia (A,G)
Olivenölbrot mit Rosmarin, warm serviert 

Schinken/Käse/Butter € 4,90

Mozzarella/Tomate/Pesto € 4,90

Thunfischaufstrich/ 
Paprika (+C,D,M) € 4,90

Pinsa (A,G)
Gebackener Sauerteigfladen aus Reis 
und Weizenmehl, warm serviert 

Prosciutto crudo/Pesto/ 
Rucola/Parmesan € 10,90

Salami/Pesto/Asmonte/Rucola € 10,90

Tomate/Büffelmozzarella/ 
Pesto/Basilikum € 10,90

Mediterran/Pesto/Gemüse/Mais 
Oliven/Rucola/Asmonte* € 10,90

Croissandwich (A,C,G) 
Gefülltes Buttercroissant, 
warm oder kalt serviert  

Prosciutto/Parmesan/Rucola  € 5,90

Käse/Nüsse/Butter (+H) € 5,90

Lachs/Oberskren/Kapern 
/Zitrone (+D,O) € 6,90

Joghurt (G) 
Gerührtes Joghurt mit

Früchten der Saison und 
Honig € 5,90

Müsli Nuss-Schoko- 
Crunch (+A,H) € 5,90

Croissant
Butter, Nougat, Crema, Marille  
oder Vegan (A,C,G,H) € 3,60

Cicchetti
Typisch venezianische 
Brötchen, tagesaktuell 
aus unserer Vitrine € 2,50/3,20

Extra
Marmelade, Honig (H) € 1,20 

Bio-Butter (G) € 0,60
  
Panini/Kornspitz (A) € 2,20

Schwarzbrot/Semmel (A) € 1,50

Tiramisu (A,C,G,F) € 4,90 

Profiterole Schokolade weiß
oder dunkel (A,C,G,H) € 2,50

diverse italienische Torten (A,C,G,H) € 4,50

Früchtekuchen der Saison (A,C,G,H) € 4,40

glutenfreier Kuchen (C,H) € 4,50

Strudel (A,C,G,H) € 4,50

Portion Schlagobers (G) € 1,50

Mittags-menü
Montag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr
  
Mittagsmenü  € 7,90

Insalata  zzgl. € 1,90

Menüsuppe  zzgl. € 2,50

Frühstück
Kombinieren  

Sie auch mehrere  
Teile zu Ihrem 

Frühstück!

Glutenfreie Pasta auf Nachfrage erhältlich!
Dinkelpenne auf Nachfrage erhältlich!

Spaghetti Pomodoro/Arrabiata* € 8,20
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Basilikum, Asmonte, Chili (A,G,O,L)

Spaghetti alla Bolognese € 10,50
Tomatenragout aus Faschiertem gemischt, 
Wurzelgemüse, Rotwein, Asmonte (A,C,G,O,L)

Spaghetti Carbonara € 10,90
Ei, Speck, Asmonte, Schuss Sahne (A,C,G,O)

Fusilli mit Pesto Genovese € 8,90
Olivenöl, Basilikum, Pinienkerne,  
Asmonte (A,G)

Fusilli mit mediterranem Gemüse* € 9,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
gegrilltes Gemüse, Oliven (A,G,O,L)

Risotto oder Gnocchi  
Funghi alla Panna € 13,90/10,90
Italienische Pilze, Sahnecreme, Weißwein, 
Petersilie, Asmonte, Butter (A,G,L,O)

Gnocchi Büffelmozzarella  € 11,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Büffelmozzarella, Basilikum, Olivenöl (A,G,L)

Fusilli mit Thunfisch   € 10,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Thunfisch, Kapern, Oliven (A,D,G,O,L) 

Minestrone* € 6,90 
Italienisches Gemüse, Tomaten, Tortellini 
(A,C,G,L)

Tagessuppe  € 4,20/5,50

Zuppe
Zu unseren  

Suppen servieren wir  
Focaccia Brot (A)

Unsere Bambini unter 12 Jahren erhalten  
zu ihrer Hauptspeise nach Wahl einen 

gratis Bio Apfelsaft 0,2l.

NEU!

* Vegane Variante erhältlich

Pinsa
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

Pinsa & 
Snacks

Dolci

Küche: 
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

Pasta

Caesar Salat  € 8,90/10,90
Romanasalat, Caesar-Dressing, mit oder ohne 
steirischem Hühnerfleisch, Brotcroutons (A,C,G,M)

Avocado € 9,90
Rucola, Avocado, Schafskäse, Speckwürfel, 
Mango, Balsamico-Senf-Dressing (G,M,O)

Büffelmozzarella € 9,90
Rucola, Büffelmozzarella, Basilikum, San 
Marzano Tomaten, Olivenöl, Balsamico (G,O)

Thunfisch € 11,90
Gemischte Blattsalate, Thunfisch, Freilandei,  
Paprika, Oliven, Zwiebel, , Limettendressing (C,D,G,O)

Griechenland € 11,90
Gemischte Blattsalate, Schafskäse, Tomaten, 
Gurken, Oliven, rote Zwiebel, Limettendressing (G,O)

Polenta*  € 11,90
Gemischte Blattsalate, Karotten, Paprika, gebratene 
Polenta mit Asmonte, Limettendressing (G,O)

Mo-Fr 
9:30 bis 11:30 Uhr
Sa  
9:30 bis 14:00 Uhr

„Chopped“  
Salad mit Focaccia 

Brot (A)

Kleiner gemischter  
Beilagensalat € 4,50
Grüner Salat, Gemüse der Saison, 
Balsamico-Senf-Dressing (M,O)

Insalata Mista* € 8,90
Gemischte Blattsalate, Karotten, Gurken, 
Mais, San Marzano Tomaten, Paprika,
Balsamico-Senf-Dressing (L,M,O)

Spiegeleier (A, C, G)
aus 2 Freilandeiern mit Panini 
und 1 Portion Bio-Butter

mit Schinken oder Speck € 6,90

mit Zucchini  € 5,90

weiches Freilandei € 2,20

mit Panini und Bio-Butter € 3,50

Focaccia (A,G)
Olivenölbrot mit Rosmarin, warm serviert 

Schinken/Käse/Butter € 4,90

Mozzarella/Tomate/Pesto € 4,90

Thunfischaufstrich/ 
Paprika (+C,D,M) € 4,90

Pinsa (A,G)
Gebackener Sauerteigfladen aus Reis 
und Weizenmehl, warm serviert 

Prosciutto crudo/Pesto/ 
Rucola/Parmesan € 10,90

Salami/Pesto/Asmonte/Rucola € 10,90

Tomate/Büffelmozzarella/ 
Pesto/Basilikum € 10,90

Mediterran/Pesto/Gemüse/Mais 
Oliven/Rucola/Asmonte* € 10,90

Croissandwich (A,C,G) 
Gefülltes Buttercroissant, 
warm oder kalt serviert  

Prosciutto/Parmesan/Rucola  € 5,90

Käse/Nüsse/Butter (+H) € 5,90

Lachs/Oberskren/Kapern 
/Zitrone (+D,O) € 6,90

Joghurt (G) 
Gerührtes Joghurt mit

Früchten der Saison und 
Honig € 5,90

Müsli Nuss-Schoko- 
Crunch (+A,H) € 5,90

Croissant
Butter, Nougat, Crema, Marille  
oder Vegan (A,C,G,H) € 3,60

Cicchetti
Typisch venezianische 
Brötchen, tagesaktuell 
aus unserer Vitrine € 2,50/3,20

Extra
Marmelade, Honig (H) € 1,20 

Bio-Butter (G) € 0,60
  
Panini/Kornspitz (A) € 2,20

Schwarzbrot/Semmel (A) € 1,50

Tiramisu (A,C,G,F) € 4,90 

Profiterole Schokolade weiß
oder dunkel (A,C,G,H) € 2,50

diverse italienische Torten (A,C,G,H) € 4,50

Früchtekuchen der Saison (A,C,G,H) € 4,40

glutenfreier Kuchen (C,H) € 4,50

Strudel (A,C,G,H) € 4,50

Portion Schlagobers (G) € 1,50

Mittags-menü
Montag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr
  
Mittagsmenü  € 7,90

Insalata  zzgl. € 1,90

Menüsuppe  zzgl. € 2,50

Frühstück
Kombinieren  

Sie auch mehrere  
Teile zu Ihrem 

Frühstück!

Glutenfreie Pasta auf Nachfrage erhältlich!
Dinkelpenne auf Nachfrage erhältlich!

Spaghetti Pomodoro/Arrabiata* € 8,20
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Basilikum, Asmonte, Chili (A,G,O,L)

Spaghetti alla Bolognese € 10,50
Tomatenragout aus Faschiertem gemischt, 
Wurzelgemüse, Rotwein, Asmonte (A,C,G,O,L)

Spaghetti Carbonara € 10,90
Ei, Speck, Asmonte, Schuss Sahne (A,C,G,O)

Fusilli mit Pesto Genovese € 8,90
Olivenöl, Basilikum, Pinienkerne,  
Asmonte (A,G)

Fusilli mit mediterranem Gemüse* € 9,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
gegrilltes Gemüse, Oliven (A,G,O,L)

Risotto oder Gnocchi  
Funghi alla Panna € 13,90/10,90
Italienische Pilze, Sahnecreme, Weißwein, 
Petersilie, Asmonte, Butter (A,G,L,O)

Gnocchi Büffelmozzarella  € 11,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Büffelmozzarella, Basilikum, Olivenöl (A,G,L)

Fusilli mit Thunfisch   € 10,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Thunfisch, Kapern, Oliven (A,D,G,O,L) 

Minestrone* € 6,90 
Italienisches Gemüse, Tomaten, Tortellini 
(A,C,G,L)

Tagessuppe  € 4,20/5,50

Zuppe
Zu unseren  

Suppen servieren wir  
Focaccia Brot (A)

Unsere Bambini unter 12 Jahren erhalten  
zu ihrer Hauptspeise nach Wahl einen 

gratis Bio Apfelsaft 0,2l.

NEU!

* Vegane Variante erhältlich



Pinsa
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

Pinsa & 
Snacks

Dolci

Küche: 
Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr
Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr

Pasta

Caesar Salat  € 8,90/10,90
Romanasalat, Caesar-Dressing, mit oder ohne 
steirischem Hühnerfleisch, Brotcroutons (A,C,G,M)

Avocado € 9,90
Rucola, Avocado, Schafskäse, Speckwürfel, 
Mango, Balsamico-Senf-Dressing (G,M,O)

Büffelmozzarella € 9,90
Rucola, Büffelmozzarella, Basilikum, San 
Marzano Tomaten, Olivenöl, Balsamico (G,O)

Thunfisch € 11,90
Gemischte Blattsalate, Thunfisch, Freilandei,  
Paprika, Oliven, Zwiebel, , Limettendressing (C,D,G,O)

Griechenland € 11,90
Gemischte Blattsalate, Schafskäse, Tomaten, 
Gurken, Oliven, rote Zwiebel, Limettendressing (G,O)

Polenta*  € 11,90
Gemischte Blattsalate, Karotten, Paprika, gebratene 
Polenta mit Asmonte, Limettendressing (G,O)

Mo-Fr 
9:30 bis 11:30 Uhr
Sa  
9:30 bis 14:00 Uhr

„Chopped“  
Salad mit Focaccia 

Brot (A)

Kleiner gemischter  
Beilagensalat € 4,50
Grüner Salat, Gemüse der Saison, 
Balsamico-Senf-Dressing (M,O)

Insalata Mista* € 8,90
Gemischte Blattsalate, Karotten, Gurken, 
Mais, San Marzano Tomaten, Paprika,
Balsamico-Senf-Dressing (L,M,O)

Spiegeleier (A, C, G)
aus 2 Freilandeiern mit Panini 
und 1 Portion Bio-Butter

mit Schinken oder Speck € 6,90

mit Zucchini  € 5,90

weiches Freilandei € 2,20

mit Panini und Bio-Butter € 3,50

Focaccia (A,G)
Olivenölbrot mit Rosmarin, warm serviert 

Schinken/Käse/Butter € 4,90

Mozzarella/Tomate/Pesto € 4,90

Thunfischaufstrich/ 
Paprika (+C,D,M) € 4,90

Pinsa (A,G)
Gebackener Sauerteigfladen aus Reis 
und Weizenmehl, warm serviert 

Prosciutto crudo/Pesto/ 
Rucola/Parmesan € 10,90

Salami/Pesto/Asmonte/Rucola € 10,90

Tomate/Büffelmozzarella/ 
Pesto/Basilikum € 10,90

Mediterran/Pesto/Gemüse/Mais 
Oliven/Rucola/Asmonte* € 10,90

Croissandwich (A,C,G) 
Gefülltes Buttercroissant, 
warm oder kalt serviert  

Prosciutto/Parmesan/Rucola  € 5,90

Käse/Nüsse/Butter (+H) € 5,90

Lachs/Oberskren/Kapern 
/Zitrone (+D,O) € 6,90

Joghurt (G) 
Gerührtes Joghurt mit

Früchten der Saison und 
Honig € 5,90

Müsli Nuss-Schoko- 
Crunch (+A,H) € 5,90

Croissant
Butter, Nougat, Crema, Marille  
oder Vegan (A,C,G,H) € 3,60

Cicchetti
Typisch venezianische 
Brötchen, tagesaktuell 
aus unserer Vitrine € 2,50/3,20

Extra
Marmelade, Honig (H) € 1,20 

Bio-Butter (G) € 0,60
  
Panini/Kornspitz (A) € 2,20

Schwarzbrot/Semmel (A) € 1,50

Tiramisu (A,C,G,F) € 4,90 

Profiterole Schokolade weiß
oder dunkel (A,C,G,H) € 2,50

diverse italienische Torten (A,C,G,H) € 4,50

Früchtekuchen der Saison (A,C,G,H) € 4,40

glutenfreier Kuchen (C,H) € 4,50

Strudel (A,C,G,H) € 4,50

Portion Schlagobers (G) € 1,50

Mittags-menü
Montag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr
  
Mittagsmenü  € 7,90

Insalata  zzgl. € 1,90

Menüsuppe  zzgl. € 2,50

Frühstück
Kombinieren  

Sie auch mehrere  
Teile zu Ihrem 

Frühstück!

Glutenfreie Pasta auf Nachfrage erhältlich!
Dinkelpenne auf Nachfrage erhältlich!

Spaghetti Pomodoro/Arrabiata* € 8,20
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Basilikum, Asmonte, Chili (A,G,O,L)

Spaghetti alla Bolognese € 10,50
Tomatenragout aus Faschiertem gemischt, 
Wurzelgemüse, Rotwein, Asmonte (A,C,G,O,L)

Spaghetti Carbonara € 10,90
Ei, Speck, Asmonte, Schuss Sahne (A,C,G,O)

Fusilli mit Pesto Genovese € 8,90
Olivenöl, Basilikum, Pinienkerne,  
Asmonte (A,G)

Fusilli mit mediterranem Gemüse* € 9,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
gegrilltes Gemüse, Oliven (A,G,O,L)

Risotto oder Gnocchi  
Funghi alla Panna € 13,90/10,90
Italienische Pilze, Sahnecreme, Weißwein, 
Petersilie, Asmonte, Butter (A,G,L,O)

Gnocchi Büffelmozzarella  € 11,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Büffelmozzarella, Basilikum, Olivenöl (A,G,L)

Fusilli mit Thunfisch   € 10,90
Tomatenragout, San Marzano Tomaten, 
Thunfisch, Kapern, Oliven (A,D,G,O,L) 

Minestrone* € 6,90 
Italienisches Gemüse, Tomaten, Tortellini 
(A,C,G,L)

Tagessuppe  € 4,20/5,50

Zuppe
Zu unseren  

Suppen servieren wir  
Focaccia Brot (A)

Unsere Bambini unter 12 Jahren erhalten  
zu ihrer Hauptspeise nach Wahl einen 

gratis Bio Apfelsaft 0,2l.

NEU!

* Vegane Variante erhältlich

Speisekarte

Öffnungszeiten BUON
APPETITO

Guten
Appetit

Kaffee & Heißgetränke
1873 Edition K&Ö, Tribeka 

Espresso/doppio € 2,60/3,90

Espresso lungo/doppio € 3,40/4,70

Cappuccino/doppio € 3,90/5,20

Caffé Latte/doppio € 4,50/5,80

Bio-Tee/Zitrone/Milch € 3,50/3,90

Chai Latte € 4,90

Heiße Schokolade mit Schlag € 3,90/4,50

Alkoholfreie Getränke
Hasenfit Bio-Säfte 0,25 l € 4,50
Johannisbeere, Apfel, Apfel-Holunder, 
Erdbeere, Marille

Bellini Pfirsich-Fruchtsaft 
0,18 l Fl. € 4,70

Coca-Cola/Zero 0,33 l Fl. € 4,20

Bio-Limonade aus Italien  
Limone, 0,33 l Fl. € 4,50

Makava Eistee 0,33 l Fl. € 4,40

Bitter Lemon/Tonic 0,2 l € 4,20

San Pellegrino/Acqua Panna 
0,25 l/0,75 l € 2,90/5,50

Soda 0,125 l/0,25 l/0,5 l € 0,90/1,50/2,90

Portion frische Zitrone € 0,70

Hausgemacht
Limonade/Tee  0,25 l/0,4 l € 2,80/3,50

Frischer Orangensaft                     
0,25 l/0,4 l € 4,50/5,20 

Bier (A,O)
Gösser 0,2 l/0,3 l/0,5 l € 2,90/3,90/4,90

Soda Radler 0,3 l/0,5 l € 3,70/4,70

Gösser Radler 0,33 l Fl. € 3,90
 
Moretti 0,33 l Fl. € 4,40

Wein
Pinot Grigio DOC € 4,50/26,90
0,125 l/0,7 l
2023, WG Molino, Venezia 

Sauvignon Blanc Klassik  
0,125 l/0,7 l € 4,90/29,90
2023, WG Lieschnegg, Leutschach 

Gelber Muskateller 
0,125 l/0,7 l € 4,20/23,90
2023, WG Lieschnegg, Leutschach

Merlot DOC € 4,50/26,90
0,125 l/0,7  l
2023, WG Molino, Venezia

Schaumwein/Prosecco (O)
Valdobbiadene brut  
D´AOC 0,1 l/0,7 l € 4,90/29,90
Millesimato extra dry 

Valdobbiadene Rosé  
dry DAO 0,1 l/0,7 l € 5,50/32,90

Chandon Garden Spritz 0,15 l € 7,90
Argentinischer Schaumwein 
mit Orange und Rosmarin
 
Original Bellini 0,2 l € 10,00
Prosecco mit weißem Pfirsichsaft 

Spritz Getränke (O)
Muskateller Spritzer € 4,50
Steirischer Muskateller mit Soda

Sauvignon Blanc Spritzer € 5,50
Steirischer Sauvignon mit Soda 

Aperol Spritzer € 5,20
Aperol, Muskateller, Soda, Orange 

Venezianer € 6,10
Aperol, Prosecco, Soda, Orange 

Limoncello Spritzer  € 5,20
Limoncello, Muskateller, Soda, Zitrone

Italicus Spritzer  € 6,20
Bergamotte-Likör, Prosecco, Soda, Zitrone 

Hugo  € 6,10
Prosecco, Holunder, Minze, Soda 

Campari Spritzer  € 5,90
Campari, Muskateller, Soda, Orange

Campari Milano € 6,90
Campari, Cranberrysaft, Prosecco, Minze

Campari Soda/Orange € 5,50/6,50

Averna Sour € 4,50
Averna mit Zitronensaft 

Alternativ mit Hafermilch oder laktosefreier 
Milch erhältlich.

Öffnungszeiten:

Mo-Sa 9:30 bis 18:00 Uhr 

Küchenzeiten:

Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr

Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr 

Frühstück/Brunch: 

Mo-Fr 9:30 bis 11:30 Uhr

Sa 9:30 bis 14:00 Uhr

Einmal schnell Italien
A  Gluten
B  Krebstiere
C  Eier von Geflügel
D  Fisch
F  Sojabohnen
G  Milch von Säugetieren

H  Schalenfrüchte
L  Sellerie
M  Senf
O  Schwefeloxide und Sulfite
R  Weichtiere

Allergene:

Getränke
Genießen Sie jetzt auch einen erfrischenden 

Aperitivo auf unserer Paradiso Terrasse.



Speisekarte

Öffnungszeiten BUON
APPETITO

Guten
Appetit

Kaffee & Heißgetränke
1873 Edition K&Ö, Tribeka 

Espresso/doppio € 2,60/3,90

Espresso lungo/doppio € 3,40/4,70

Cappuccino/doppio € 3,90/5,20

Caffé Latte/doppio € 4,50/5,80

Bio-Tee/Zitrone/Milch € 3,50/3,90

Chai Latte € 4,90

Heiße Schokolade mit Schlag € 3,90/4,50

Alkoholfreie Getränke
Hasenfit Bio-Säfte 0,25 l € 4,50
Johannisbeere, Apfel, Apfel-Holunder, 
Erdbeere, Marille

Bellini Pfirsich-Fruchtsaft 
0,18 l Fl. € 4,70

Coca-Cola/Zero 0,33 l Fl. € 4,20
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Limone, 0,33 l Fl. € 4,50

Makava Eistee 0,33 l Fl. € 4,40

Bitter Lemon/Tonic 0,2 l € 4,20

San Pellegrino/Acqua Panna 
0,25 l/0,75 l € 2,90/5,50

Soda 0,125 l/0,25 l/0,5 l € 0,90/1,50/2,90
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Limonade/Tee  0,25 l/0,4 l € 2,80/3,50
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0,25 l/0,4 l € 4,50/5,20 

Bier (A,O)
Gösser 0,2 l/0,3 l/0,5 l € 2,90/3,90/4,90

Soda Radler 0,3 l/0,5 l € 3,70/4,70

Gösser Radler 0,33 l Fl. € 3,90
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Wein
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0,125 l/0,7 l
2023, WG Molino, Venezia 

Sauvignon Blanc Klassik  
0,125 l/0,7 l € 4,90/29,90
2023, WG Lieschnegg, Leutschach 

Gelber Muskateller 
0,125 l/0,7 l € 4,20/23,90
2023, WG Lieschnegg, Leutschach

Merlot DOC € 4,50/26,90
0,125 l/0,7  l
2023, WG Molino, Venezia

Schaumwein/Prosecco (O)
Valdobbiadene brut  
D´AOC 0,1 l/0,7 l € 4,90/29,90
Millesimato extra dry 

Valdobbiadene Rosé  
dry DAO 0,1 l/0,7 l € 5,50/32,90

Chandon Garden Spritz 0,15 l € 7,90
Argentinischer Schaumwein 
mit Orange und Rosmarin
 
Original Bellini 0,2 l € 10,00
Prosecco mit weißem Pfirsichsaft 

Spritz Getränke (O)
Muskateller Spritzer € 4,50
Steirischer Muskateller mit Soda

Sauvignon Blanc Spritzer € 5,50
Steirischer Sauvignon mit Soda 

Aperol Spritzer € 5,20
Aperol, Muskateller, Soda, Orange 

Venezianer € 6,10
Aperol, Prosecco, Soda, Orange 

Limoncello Spritzer  € 5,20
Limoncello, Muskateller, Soda, Zitrone

Italicus Spritzer  € 6,20
Bergamotte-Likör, Prosecco, Soda, Zitrone 

Hugo  € 6,10
Prosecco, Holunder, Minze, Soda 

Campari Spritzer  € 5,90
Campari, Muskateller, Soda, Orange

Campari Milano € 6,90
Campari, Cranberrysaft, Prosecco, Minze

Campari Soda/Orange € 5,50/6,50

Averna Sour € 4,50
Averna mit Zitronensaft 

Alternativ mit Hafermilch oder laktosefreier 
Milch erhältlich.

Öffnungszeiten:

Mo-Sa 9:30 bis 18:00 Uhr 

Küchenzeiten:

Mo-Do 11:30 bis 15:30 Uhr

Fr-Sa 11:30 bis 16:00 Uhr 

Frühstück/Brunch: 

Mo-Fr 9:30 bis 11:30 Uhr

Sa 9:30 bis 14:00 Uhr

Einmal schnell Italien
A  Gluten
B  Krebstiere
C  Eier von Geflügel
D  Fisch
F  Sojabohnen
G  Milch von Säugetieren

H  Schalenfrüchte
L  Sellerie
M  Senf
O  Schwefeloxide und Sulfite
R  Weichtiere

Allergene:

Getränke
Genießen Sie jetzt auch einen erfrischenden 

Aperitivo auf unserer Paradiso Terrasse.


